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CAROSELLO AUTOMATICO

Per arricchire le proprie soluzioni diimpasto, Sigma presenta
un nuovo CAROSELLO AUTOMATICO.

Tale proposta, modulabile con un numero di postazioni
personalizzate, € stata concepita per rispondere ad esi-
genze di produttivita elevate.

Grazie alla sua versatilita, puo integrare una postazione
di carico ingredienti, una o piu postazioni di impasto con
una impastatrice (a singola spirale o a doppia spirale) e una
postazione di scarico per mezzo di un sollevatore.

AUTOMATIC CAROUSEL

To enrich its several dough solutions, Sigma introduces a
new AUTOMATIC CAROUSEL.

Such a solution, that can be made of various personalized
stationings, has been projected to face high productivity
needs.

Thanks to its versatility, it can include: a station of ingredients
loading, one or more dough stationings with a mixer (with
one or double spiral) and a discharging stationing with
a lifter.

CARCASELLO

CARROUSEL AUTOMATIQUE

Pour enrichir ses solutions de pétrissage, Sigma présente
un nouveau CARROUSEL AUTOMATIQUE.

Cette proposition, modulé avec un certain nombre
d’emplacements personnalisés, a été congu pour répondre
aux besoins de productivité élevée.

Grace a sa polyvalence, il peut intégrer une position de
chargement ingrédients, une ou plusieurs stations de
pétrissage avec un pétrin (spirale simple ou double spirale)
et un poste de déchargement au moyen d’'un élévateur.

ABTOMATUYECKAA CUCTEMA 3AMECA «KAPYCEIb»

Sigma npencraBnfeT HOBYK CUCTEMY aBTOMATWU4ECKOro
3ameca «KAPYCENb» KAK HOBOE PELWEHWE 3AMECA
TECTA.

970 npeanoxeHue, MOLyNMPOBAEMMOE B KONMYeCTBe
VHOMBUAYANM3NPOBaHHbIX MO3NLMNA, ObiNo paspaboTaHHo,
yToGbl  Y[OBNETBOPUTL  NOTPeBGHOCTM  BbICOKOW
MPOM3BOAUTENBHOCTY.

Briarofiapst cBoei yHMBEPCANbHOCTH, fiaHHast CUCTEMA MOXKET
WHTETpUPOBATb MOrPY30YHYI0 CTaHLMIO MHIPEAMEHTOB,
OOMHY WM HECKOMbKO CTaHLMIA CMEeLLNBaHNs) TECTOMECOM
(C oaHOM UNK ABYMS CMpansamMi) U CTaHLMIO pasrpysku ¢
MOMOLLbI0 AEXEONPOKUALIBATENS.



/N

z
]

| sistema, dalle dimensioni compatte, & composto da un
nucleo centrale idraulico di movimentazione delle vasche
che consente una rotazione in senso orario e/o antiorario
a 360° con un di bloccaggio magnetico delle stesse di
collaudata esperienza.

The compact system is made of a central hydraulic
core moving the bowls; it allows a clockwise and/or an
anticlockwise rotation of 360° using a tested magnetic
locking bowl system.

Le systéme, avec dimensions compactes, est composé
d’'un noyau central hydraulique qui déplace les cuves et
qui permet une rotation dans le sens horaire et/ou dans
le sens antihoraire a 360° avec un serrage magnétique
d’expérience testée

OTa cucTeMa SBMSIETCS  KOMMAKTHOM UM COCTOMT W3
LleHTparnbHOro r1apaBnnyeckoro sapa, OTBEYaloLlero 3a
OBWKEHWE [ex, YTO NO3BONSET BpalleHue Mo YacoBom
wwvnu npotMB Yacosoi cTpenku go 360° ¢ ux e,
WUCMbITAHHON, MarHUTHON BIIOKMPOBKON.



Elemento fortemente distintivo dalle altre soluzioni presenti
sul mercato & che il Carosello di Sigma pud integrare il
sistema di pre-impasto IDROMIX, vera innovazione nel
mercato, brevettato da Sigma, consentendo quindi, una
maggiore produttivita oltre ad una maggiore idratazione
della pasta.

What strongly distinguishes Sigma carousel from the
exhisting ones is that it can include the premix system called
IDROMIX, that, patented by Sigma, is a real innovation in
the market. In fact it allows a bigger productivity and a
bigger hydration of dough .

Elément distinctif par rapport aux autres solutions sur
le marché est que le carrousel de Sigma peut intégrer le
systeme de pré-mélange IDROMIX, véritable innovation
sur le marché, breveté par Sigma, permettant ainsi une
plus grande productivité¢ ainsi qu'une augmentation de
I'hydratation de la péate.

OneMeHTOM BeCbMa OTIIMYMTENBHBIM OT APYTHX PeLUEHUA
MPUCYTCTBYIOLMX Ha PbIHKE SBNSIETCS TO, YTO «Kapycemnb»
Sigma MOXeT WHTErpupoBaTh CUCTEMY NpeaBapUTENbHOTO
3ameca IDROMIX, 3anateHTOBaHHas Sigma HOBUMHKa
pbiHKa, Takum  obpasom  obecneumBas  GonbLUytO
MPON3BOAUTENBHOCTb, @ TakKKe MOBbILIEHHYO ruapaTaLmio
TecTa.
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Il sistema & integrabile con una postazione per il riposo o la
fermentazione degli impasti.

Tale postazione pud essere automatizzata 0 manuale e pud
prevedere anche un sistema di doppio ribaltamento delle
vasche che consente l'utilizzo di vasche di riposo gia in
possesso del cliente.

The system can include a stationing for the rest and the
fermentation of dough. Such a stationing can be automatized
or it can be manual. It could include also a double bowls
tilting system, able to tilt also rest customer’s bowls .

Le systeme est intégré avec un emplacement pour le repos
ou la fermentation de la pate. Ce poste de travail peut étre
automatisé ou manuel et peut également inclure un systéme
de double renversement des cuves qui permet I'utilisation
de cuves de repos déja en possession du client.

Cucrema MOXeT BbITb MHTErPUPOBaHA NO3NLMAMM OTAbIXA
unu OpoxeHus Tecta. JTta paboyas CTaHUMS MOXeT
ObITb aBTOMATU3MPOBAHHOW UMK PYYHOW, a Takke MOXET
BKMoYaTb B cebsl cUCTEMY [ABOVHOO OMPOKUAbIBAHUS
[eX, YTO NO3BONSET UCMONb30BaHUE eX AN 0TA0XA Yxe
HaXOASALLMXCA B PaCMOPSHKEHNN KIMEHTA.



CARCSELLO

Il sistema, completamente automatizzato, &€ governato da
un PLC facilmente programmabile che controlla tutte le
varie fasi di lavoro garantendo una costanza nella qualita
del prodotto e una riduzione dei tempi di produzione. Altro
vantaggio € costituito dalla diminuzione delle possibilita
di errore nel dosaggio degli ingredienti, e dal’aumento
significativo dell'efficienza produttiva con conseguente
diminuzione dei costi di manodopera.

L'ufficio tecnico di Sigma € a disposizione per progettare, in
collaborazione con i clienti, le soluzioni che pil si adattano
alle singole esigenze di produzione ed ai relativi limiti di
budget.

The completely automatized system is controlled by an
easily programmable PLC, that regulates all the work
phases assuring a constancy of the dough quality and a
reduction of the production times.

More advantages are: the decrease of the possibility of
mistake in the ingredients dosing and the important increase
of the productivity efficiency leading to labour saving.
Sigma technical office is available to project, together
with customers, the solutions that mostly satisfy the single
production needs not forgetting the customer’s budget limits.

Le systéme est entierement automatisé et il est réglé par
un PLC facilement programmable qui controle toutes les
différentes phases de travail et assure une constance
dans la qualité¢ du produit et une réduction des temps
de production. Un autre avantage est la réduction de la
possibilité d'une erreur dans le dosage des ingrédients, et
I'augmentation significative de I'efficacité productive et une
diminution des codts de main-d’ceuvre.

Le département technique de Sigma est disponible pour
projeter, en collaboration avec les clients, des solutions qui
répondent aux besoins individuels de la production et des
limites budgétaires connexes.

Cuctema MOMHOCTLIO aBTOMATU3MPOBAHA W YNpaBsAeTCst
nerko nporpammupyemsiM PLC, koTOpbIA KOHTponupyeT
BCe pa3nnyHble atanbl paboTsl, 0becrneynsas noCTOSHCTBO
kayecTBa MpOLYKTa U CHIKEHWe BPEMEHM NPOU3BOACTBA.
[dpyrumm  npeumyLiecTBamMn  SBRSIOTCS  COKpaLLeHne
BO3MOXHOCTI OLMOOK NMpu [A03WUPOBKE VHIPEAUEHTOB, U
3HauMTENbHOE yBEnuYeHne 3hdEKTUBHOCTI MPOU3BOACTBA,
4TO NMPUBOANT K CHUXKEHWUIO 3aTpaT Ha onnarty Tpyaa.
TexHu4ecknin oTAen Sigma pacnornoxeH Ha COBMECTHOE C
KNWEHTOM NPOEKTUPOBAHHWE PELLEHUiA, KOTOpble OTBEYatOT
WHOMBWOYaNbHBIM ~ MOTPEBHOCTAM  MPOM3BOACTBA U
BO3MOXHbIM BHODKETHBIM OrpaHNYEHNSM.
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Sigma Srl

via Artigianato, 85

25030 Torbole casaglia (BS) - Italy

Tel. +39 030 2650488/479 - Fax +39 030 2650143

info@sigmasrl.com




