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Carosello automatiCo 

Per arricchire le proprie soluzioni di impasto, Sigma presenta

un nuovo CaroSello automatiCo.

tale proposta, modulabile con un numero di postazioni 

personalizzate, è stata concepita per rispondere ad esi-

genze di produttività elevate.

Grazie alla sua versatilità, può integrare una postazione 

di carico ingredienti, una o più postazioni di impasto con 

una impastatrice (a singola spirale o a doppia spirale) e una 

postazione di scarico per mezzo di un sollevatore.

automatiC Carousel

to enrich its several dough solutions, Sigma introduces a 

new automatiC CarouSel. 

Such a solution, that can be made of various personalized 

stationings, has been projected to face high productivity 

needs.

thanks to its versatility, it can include: a station of ingredients 

loading, one or more dough stationings with a mixer (with 

one or double spiral) and a discharging stationing with  

a lifter.

Carrousel automatique 

Pour enrichir ses solutions de pétrissage, Sigma présente 

un nouveau CarrouSel automatique.

Cette proposition, modulé avec un certain nombre 

d’emplacements personnalisés, a été conçu pour répondre 

aux besoins de productivité élevée.

Grâce à sa polyvalence, il peut intégrer une position de 

chargement ingrédients, une ou plusieurs stations de 

pétrissage avec un pétrin (spirale simple ou double spirale) 

et un poste de déchargement au moyen d’un élévateur. 
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l sistema, dalle dimensioni compatte, è composto da un 

nucleo centrale idraulico di movimentazione delle vasche 

che consente una rotazione in senso orario e/o antiorario 

a 360° con un di bloccaggio magnetico delle stesse di 

collaudata esperienza.

the compact system is made of a central hydraulic 

core moving the bowls; it allows a clockwise and/or an 

anticlockwise rotation of 360° using a tested magnetic 

locking bowl system.

le système, avec dimensions compactes, est composé 

d’un noyau central hydraulique qui déplace les cuves et 

qui permet une rotation dans le sens horaire et/ou dans 

le sens antihoraire à 360° avec un serrage magnétique 

d’expérience testée
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elemento fortemente distintivo dalle altre soluzioni presenti 

sul mercato è che il Carosello di Sigma può integrare il 

sistema di pre-impasto idromix, vera innovazione nel 

mercato, brevettato da Sigma, consentendo quindi, una 

maggiore produttività oltre ad una maggiore idratazione 

della pasta.

What strongly distinguishes Sigma carousel from the 

exhisting ones is that it can include the premix system called 

idromix, that, patented by Sigma, is a real innovation in 

the market. in fact it allows a bigger productivity and a 

bigger hydration of dough .

Élément distinctif par rapport aux autres solutions sur 

le marché est que le carrousel de Sigma peut intégrer le 

système de pré-mélange idromix, véritable innovation 

sur le marché, breveté par Sigma, permettant ainsi une 

plus grande productivité ainsi qu’une augmentation de 

l’hydratation de la pâte.
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il sistema è integrabile con una postazione per il riposo o la 

fermentazione degli impasti.

tale postazione può essere automatizzata o manuale e può 

prevedere anche un sistema di doppio ribaltamento delle 

vasche che consente l’utilizzo di vasche di riposo già in 

possesso del cliente.

the system can include a stationing for the rest and the 

fermentation of dough. Such a stationing can be automatized 

or it can be manual. it could include also a double bowls  

tilting system, able to tilt  also  rest customer’s bowls .

le système est intégré avec un emplacement pour le repos 

ou la fermentation de la pâte. Ce poste de travail peut être 

automatisé ou manuel et peut également inclure un système 

de double renversement des cuves qui permet l’utilisation 

de cuves de repos déjà en possession du client.
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il sistema, completamente automatizzato, è governato da 

un PlC facilmente programmabile che controlla tutte le 

varie fasi di lavoro garantendo una costanza nella qualità 

del prodotto e una riduzione dei tempi di produzione. altro 

vantaggio è costituito dalla diminuzione delle possibilità 

di errore nel dosaggio degli ingredienti, e dall’aumento 

VLJQL¿FDWLYR� GHOO¶HI¿FLHQ]D� SURGXWWLYD� FRQ� FRQVHJXHQWH�
diminuzione dei costi di manodopera.

/¶XI¿FLR�WHFQLFR�GL�6LJPD�q�D�GLVSRVL]LRQH�SHU�SURJHWWDUH��LQ�
collaborazione con i clienti, le soluzioni che più si adattano 

alle singole esigenze di produzione ed ai relativi limiti di 

budget.

the completely automatized system is controlled by an  

easily programmable PlC, that regulates all the work 

phases assuring a constancy of the dough quality and a 

reduction of the production times.

more advantages are: the decrease of the possibility of 

mistake in the ingredients dosing and the important increase 

RI�WKH�SURGXFWLYLW\�HI¿FLHQF\�OHDGLQJ�WR�ODERXU�VDYLQJ�
6LJPD� WHFKQLFDO� RI¿FH� LV� DYDLODEOH� WR� SURMHFW�� WRJHWKHU�
with customers, the solutions that mostly satisfy the single 

production needs not forgetting the customer’s budget limits.

le système est entièrement automatisé et il est réglé par 

un PlC facilement programmable qui contrôle toutes les 

différentes phases de travail et assure une constance 

dans la qualité du produit et une réduction des temps 

de production. un autre avantage est la réduction de la 

possibilité d’une erreur dans le dosage des ingrédients, et 

O¶DXJPHQWDWLRQ�VLJQL¿FDWLYH�GH�O¶HI¿FDFLWp�SURGXFWLYH�HW�XQH�
diminution des coûts de main-d’œuvre. 

le département technique de Sigma est disponible pour 

projeter, en collaboration avec les clients, des solutions qui 

répondent aux besoins individuels de la production et des 

limites budgétaires connexes.
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