TRAMOGGE DI ALIMENTAZIONE

FEEDING HOPPERS




TRAMOGGE SPECIALI

Tramoggia di alimentazione per
impasti semi secchi o granulosi

Feeding hopper for half-dry or granulose mixtures

Trémie d'alimentation pour pates demi-secs et granuleuses
Tolva por masas semisecas o granulosas

Trichter fur halbtrockene oder kornige Mischung

3arpy3o4yHas BOPOHKA A1 NOAYCYXUX AW MPaHYIMPOBAHHbIX CMecen

Tramoggia di alimentazione con
sistema traslante e postazione di pulizia

Feeding hopper with shifting system and cleaning position

Trémie d'alimentation avec systéme de translation et position de nettoyage
Tolva con sistema de transporte y posicione de limpieza

Trichter mit Verlegungsystem und Reinigungsstellung

3arpy3oyHas BOpOHKa C cuctemon nepekntyeHna N BO3SMOXHOCTbIO OYNCTKU

Tramoggia di alimentazione
per sistema multilinea

Feeding hopper for multi-line systems

Trémie d'alimentation pour systémes multilignes
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Tolva de alimentacion por posiciones multiplas
Trichter fur mehrfachen Stellungen
Mod. ~ Kw  PesoKg Dimensioni Peso - Capacita = Dimensioni 9
PEZZ0 FRODOTIO PEZZO0 PRODOTIO gretloce 3arpy3ouHas BOPOHKa A5 My/IbTUINHERHbIX CUCTEM
TR250 15 300 - 200x250 5/6 270 - 1290x1290x2600
TR350 .15 310 200x350 78 290  1290x1290x2600
TR4O0O 15 320  200x400 89 300  1290x1290x2600

TR500 15 340 . 200x500 10711 350 1 1290x1290%2600




Le tramogge di alimentazione presentate sono uno
strumento indispensabile per la corretta alimentazione
delle linee di produzione per pane e prodotti da forno.
Infatti poste sopra le spezzatrici sono in grado di dosa-
re la pasta contenuta nella loro tramoggia garantendo
cosi il loro perfetto funzionamento. Le tramogge pos-
sono essere montate su sistemi traslanti per I'alimenta-
zione di piti linee oppure per avere una posizione libera
per la pulizia. E" composta da una tramoggia in acciaio
inox e da un sistema a lobi triangolari che ruotando
fornisce pezzi di pasta dal peso variabile, secondo la
lunghezza dei lobi utilizzati e il tipo di pasta. Un telaio
composto da tubolari in acciaio sostiene la macchina
all'altezza desiderata. L'apparecchiatura elettrica &
completa di due sensori di profondita i quali consen-
tono in modo automatico, di alimentare la spezzatrice
sottostante. Quando il sensore di profondita indica che
la spezzatrice ha bisogno di pasta, la macchina forni-
sce un numero di pezzi programmabile dall’operatore.
Il secondo sensore di profondita, posto sulla sommi-
ta della tramoggia di alimentazione, indica quando
quest’ultima si sta vuotando e comanda un segnale
luminoso. Questo contatto, opportunamente interfac-
ciato pud comandare in automatico la salita di un sol-
levatore con vasca per rifornire di pasta la tramoggia.
Particolare cura € stata posta nella scelta dei materiali,
le parti a contatto con la pasta sono in PE o in inox, il
tutto facilmente smontabile per la normale pulizia e
lavaggio. Per paste tenere o appiccicose sono previsti
alcuni optionals come:

» Tramoggia teflonata internamente

* Sistema di lubrificazione dei lobi triangolari

« Sistema di nebulizzazione olio in tramoggia

Sono disponibili inoltre versioni speciali per impasti
semisecchi, o granulosi, e versioni traslanti per siste-
mi multi carico o per la stazione di pulizia, oppure per
I"alimentazione di piu linee. L'ufficio tecnico di Sigma e
a disposizione per tutte le informazioni tecniche neces-
sarie ed eventuali proposte personalizzate.

Les trémies d'alimentation présentées sont des outils
indispensables pour alimenter correctement certaines
lignes de production du pain ainsi que d'autres produits
pour la cuisson au four. En effet, placées sur les diviseu-
ses, elles peuvent doser la pate qui se trouve a I'intérieur,
de fagon a obtenir un fonctionnement parfait Les tré-
mies peuvent étre montées sur un systeme de transla-
tion pour I'alimentation de plusieurs lignes, ou bien pour
avoir une fonctionnalité de nettoyage. Elle est composée
par une trémie en acier inox ainsi que d'un systeme a lo-
bes triangulaires, qui, étant en rotation, fourni des mor-
ceaux de pate a poids variable, a selon de la longueur
des lobes utilisés et du type de pate. Le bati est composé
par des éléments tubulaires en acier et sert a maintenir
la machine a la hauteur désirée. Le panneau électrique
équipé de 2 capteurs de profondeur, permet , en mode
automatique, d‘alimenter la diviseuse placée dessous.
Quand le capteur de profondeur indique le manque de
pate dans la diviseuse, la machine fournit un nombre de
morceaux programmés par I'opérateur. Le 2éme capteur
de profondeur, placé au sommet de la trémie d'alimen-
tation, indique le vide de celle- ci par le biais d'un signal
lumineux. Ce contact, opportunément interfacé, peut
commander en automatique la montée d'un élévateur
des cuves pour remplir la trémie de pate. Le choix des
matériaux a été particuliérement soigné, les parties en
contact avec la pate sont en PE. et/ ou en Inox , facile-
ment démontables pour lavage et nettoyage. Pour pates
tendres ou collantes, sont prévues des options comme :
e Trémie Intérieur Téflon (anti — adhérente)

* Systeme de lubrification des lobs triangulaires

« Systéme de nébulisation avec huile alimentaire dans
la trémie. De plus, d'autres versions spéciales pour des
mélanges mi — sec, ou granulés sont disponibles ainsi
que des versions translates pour systéme multi — chargez
ou bien pour le poste nettoyage, ou bien pour I'alimen-
tation de plusieurs lignes. Le service technique SIGMA se
tient a votre entiére disposition pour toute information
et/ ou renseignement dont vous pourriez en faire I'objet.
Possibilité de propositions personnalisées.

The feeding hoppers here presented are indispen-
sable machines for the correct feeding of produc-
tion lines for bread and other oven products. These
machines- put over the dividers- are able to dose the
dough contained in their hoppers so that the work
of the divider is guaranteed. The feeding hoppers
can be mounted on translating systems for feeding
more lines or for having a free position for clean-
ing. This machine is made of a hopper in stainless
steel and of a system of triangular lobes that turn-
ing supply portions of dough variable in weight,
according to the length of the lobes used and to the
type of dough. A frame made of tubular steel ele-
ments supports the machine at the wished height.
The electrical equipment is provided with two depth
sensors to allow automatic feeding of the divider
below. When the depth sensor indicates that the
divider requires more dough, the machine supplies
a programmed number of pieces. The second depth
sensor, put on the top of the feeding hopper, indi-
cates that the hopper is almost empty and controls
a signal light. This contact causes the appropriately
interfaced bowl lifter to go up and to fill the hop-
per with dough. Particular care has been taken in
choosing the materials, the parts in contact with the
dough are in PE or stainless steel: they can be easily
disassembled for normal cleaning and washing.
Some options are available for soft or sticky dough:
» Hopper covered with Teflon inside

« Lubrication system of the triangular lobes.

« Oil nebulization system of the hopper

Special hoppers are available for half-dry or granu-
lose mixtures. Special shifting versions are also avail-
able for an easier cleaning, for multi load systems or
for feeding more lines.

Sigma technical staff is at your disposal for further
information and personalized proposals.

Las tolvas de alimentacion presentadas son una he-
rramienta indispensable para la correcta alimentacion
de las lineas de produccion por pan y productos de
horno. En efecto puestas encima de las cortadoras
pueden dosar la masa contenida en sus tolvas ase-
gurando asi su perfecto funcionamiento. Las tolvas
se pueden montar en sistemas traslantes para la ali-
mentacion de diferentes lineas o bien para tener una
posicion libre por la limpieza. Se compone de una
tolva en acero inoxidable y de un sistema a lébulos
traingulares que rodeando provee piezas de masa
con peso variable, segun la largura de los I6bulos y el
tipo de masa. Un chasis compuesto por un tubular en
acero sostiene la maquina a la altura deseada. El apa-
rato eléctrico se completa con dos sensores de pro-
fundidad que permiten, de manera automatica, de
alimentar la cortadora de abajo. Cuando el sensor de
profundidad indica que la cortadora necesita masa, la
maquina provee un ndmero de piezas programables
por el operador. El segundo sensor de profundidad,
puesto el la sumidad de la tolva de alimentacion,
indica cuando ésta Ultima estd a punto de vaciarse
y manda una sefial luminosa. Este contacto, oportu-
namente entrecarado, puede mandar en automatico
la subida de un elevador con tina para abastecer de
masa la tolva. Peculiar atencion ha sido puesta en la
eleccion de los materiales, las partes en contacto con
la masa son de PE o inox, el todo facilmente des-
montable para la normal limpiadura y lavado. Para
masas tiernas o pegajosas se preveen algunos opcio-
nals como:

« Tolva teflonada internamente

* Sistema de lubrificacion de los l6bulos traingulares
« Sistema de nebulizacién aceite en tolva

Estan disponibles ademas versiones especiales por
masas semi-secas, 0 granulosas, y versiones traslan-
tes para sistemas multi cargo o por la estacion de
limpieza, o bien por la almentacién de mas lineas. La
oficina técnica de Sigma esta a disposicion por todas
las informaciones técnicas necesarias y eventuales
propuestas personalizadas.

Die hier beschriebenen Ladetrichter ist unentbehrich
fur eine korrekte Ladung der Produktlinien flir Brot und
Backprodukte.In der Tat sind sie auf die Teigteilmaschi-
nen gelegt und sind fahig den in ihren Trichtern behal-
teten Teig zu dosieren so dass ihr Gang garantiert ist.
Die Ladetrichter konnen auf translatorische Systeme
fiir die Zufilhrung von verschiedenen Linien montiert
werden oder eine freie Position fur die Reinigung ha-
ben. Der Ladetrichter besteht aus einem aus rostfreiem
Stahl Trichter und aus einem System mit dreieckigen
Kappen, das mit veranderlichem Gewicht Teigstlicke,
nach der Lange der benutzten Kappen und nach dem
Teigtyp drehend liefert. Ein Gestell aus Stahlrohrrah-
men hélt die Maschine an der gewtinschten Hohe. Die
elecktrische Vorrichtung mit zwei Tieffhlern erlaubt die
automatische Ladung der darunter liegenden Teilma-
schine. Wenn der Tieffuhler zeigt dass die Teilmaschine
Teig braucht, liefert die Maschine eine programmierte
Stuickezahl. Der zweite auf dem Gipfel des Ladetrichters
gelegte Tiefefuhler zeigt an wenn der Trichter fast leer
ist und treibt ein leuchtendes Signal an .Dieser Kontakt
gibt dem angeschlossenen Kesselheber das Befehl den
Teig auszuleeren und den Trichter zu laden. Die Ma-
terialen sind sorgfaltig ausgewahlt worden:die Teile in
Kontakt mit dem Teig sind aus PE oder rostfreiem Stahl
und alles kann fir die Reinigung leicht abmontiert wer-
den. Fur weiche oder klebrige Teige sind die folgenden
Extras zur Verfigung:

« Mit Teflon innenbeschichte Trichter

¢ Schmiersystem der dreieckige Kappen

« Sprinklerlsystem in dem Trichter

Ausserdem sind speziale Versionen firr halbtrockene
oder kornige Teige und translatorische Versionen fur
Systeme mit mehr Laden oder fiir die Reinigungsstation
oder fiir die Zufihrung von mehr Linien. Das technische
Bureau von Sigma ist zur Verfugung fir alle technische
Informationen und eventuelle personalisierte Vorschlage

MpeacTaBneHHble  346eChb  3arpy304Hble  BOPOH-
Ku ABNAOTCA 0b6sA3aTeNbHbIM - 06OpYyAOBaHMEM
ANA NpaBuIbHOrO obecneyeHuns paboTbl Mpowns-
BOACTBEHHbIX JIMHUWA ANA U3rOTOBNEeHUs xneba u
APYrux BbiNeKaeMblX X1eb6obyNouHbIX U3LeNuii.
OTMW YCTPOWCTBA, YCTAHOB/IEHHbIE HAA, AENUTENSAMU,
CNoCcobHbI A,03VPOBATH TECTO, COAEPKALLEECA B HUX
1, TaKUM 06pa3oM, rapaHTMpoBaTb paboTy aenute-
Neit. 3arpy304Hble BOPOHKM MOTYT BbITb YCTaHOBNE—-
Hbl Ha TPAHCMOPTUPYIOLWME CUCTEMBI ANA MOAaun
NPOAYKTA Ha HECKO/bKO JIMHWUIA UK ANS BbIFPY3KK
NpOAYKTa Npu YNCTKe 060PYyAOBaHMS.

JTOT MexaHM3M COCTOWUT M3 3arpy304HON BOPOH-
KU W3 HepKaBeloLlen CTav U CUCTEMbI TPEYrob—
HbIX NAACTWH, KOTOPbIE BbIFPYXKAKT MOPLMM TecTa
pasHoro Beca, 6narogaps MCNoNb30BAaHWUIO Mia-
CTUH Pa3HOMN A/IMHBI U TecTa pasHoro Buaa.OcHO-
BaHWE KOHCTPYKLMU, W3rOTOBIEHHOE M3 CT/IbHbIX
3NEMEHTOB Tpybuyaton ¢opMmbl, MNOAAEPKMBAET
MeXaHW3M Ha XXEeJlaeMOMN BbiCOTE. DIEKTPOobopy-
[OBaHWE OCHALLEHO ABYMS AATYMKamMu FIyOuHbI,
NO3BOMAIOLLMMU OCYLLECTBAATL BbIrPY3KY NPOAYKTa
B CTOALLMI BHU3Y A€NUTENb aBTOMATUYECKM. JaTumK
rnybuHbl NMOKa3blBAET, YTO HeobxoAuMMO A,06aBUTH
LOMNOJSIHATENIbHOE KOJIMYECTBO TeCTA B AENUTENb, W
MallUMHA BbIFPYKAET 3aNPOrpaMMUPOBAHHOE KO-
YECTBO KYCKOB TecTa.

BTopoit Aatuvk rybuHbl, YCTAHOBNEHHBIN CBEPXY
3arpy304HOii BOPOHKW, MOKa3blBaeT, Korga BO-
POHKa CTAHOBMTCA MOYTU MYCTON U KOHTPOAMpYeT
nopayy CBeTOBOrO CMrHasia. STOT CUTHaN NojaeT—
Csl MOABEMHUKY AEXU C TECTOM, YTOBbI HanoNHUThL
3arpy3ou4Hylo BOPOHKY TectoM. Ocoboe BHUMaHue
6b1710 yaeneHo nofbopy MaTepuanos Ans AeTaien,
KOHTaKTUPYIOLLUX C TECTOM, — OHU U3rOTOBJIEHbBI U3
noJsinypetaHa win HepxxasetoLen ctanu. X MoXHO
JIErKO CHATb AN OBbIMHOW YMCTKM U MoWiku.Mme-
I0TCS OMUMU AN PaboTbl C XWUAKUM WK JIUMKUM
TECTOM:

* BOPOHKA, MOKPbITas BHYTPU TedI0HOM;

* cUCTeMa CMa3Ky TPeyrosbHbIX NAACTUH;

¢ cucTema pacnblieHns Macna B BOPOHKe.
CylLecTBYIOT CreuvaibHble 3arpy304Hble BOPOHKM
ANA MONYCYXUX WAW TPaHYIMPOBAHHBIX CMeceW.
TakKe MMeKTCA creLmanbHble nepeaBuxHble BUAbI
BOPOHOK [/ IErKOW OYUCTKM, ANS CUCTEM MHOXE-
CTBEHHOW 3arpy3ku UAU ANs 3arpy3Ku HeCKOJbKMUX
JIMHUIA. TexHUYeckuii nepcoHan komnaumn CUTMA
BCErpa rotoB NpeAocTaBuTb BaM AononHUTENbHYIO
MHbOPMaLMIO U CneLuabHble NpeaoXeHUs.
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